
Frischer Fisch vom Grill

Dorade mit Zitronenkartoffeln und Salat (d,g) 24,40 ¤

Lachsfilet mit Zitronenkartoffeln und Salat (d,g) 19,00 ¤

Oktopus mit Weißbrot und Salat (d,g)  20,00 ¤



SEHR GEEHRTER GAST !
Wir freuen uns, Sie in unserem Hause begrüßen zu dürfen.

Ziel unserer Anstrengung ist es Sie mit einer ausgewogenen Auswahl
an Speisen und Getränken zu verwöhnen.

Unsere Bemühungen sind, stets jeden Gast zufrieden zu stellen.
Sollte uns jedoch einmal ein Missgeschick unterlaufen,

so sagen Sie es uns bitte.
Wir sind für jeden Hinweis dankbar, der uns ermöglicht,

Ihren Wünschen gerecht zu werden.
Wir machen Gastronomie aus Liebe.

Ihr Restaurant

Eine tolle Geschenkidee !
Unsere Geschenkgutscheine für jeden 
Anlass !
Machen Sie Ihren Verwanden,
Bekannten, Freunden...eine Freude,
die sie nicht so schnell
vergessen werden.



1. Ouzo Meze 8,50€
Zaziki, Oliven, Peperoni, Käse, Weinblätter, 
Weißbrot und ein Ouzo (a,g)

2. Oktopussalat 9,90€
Mit Weißbrot (a,n)

3. Zaziki 4,90€
Mit Weißbrot (a,g)

4. Tarama 6,50€
Fischrogenspeise mit Zitronenöl (a,d)

7. Paprika „Florinis“ 9,90€
Zwei ganze rote Paprika, geröstet, geschält,
Mit Schafskäse gefüllt und mit Butterkäse
überbacken (a,g)

8. Dolmadakia 8,90€
Weinblätter gefüllt mit Reis (a)

9. Kolotithakia Tiganita 9,00€
Gebratene Zucchinis mit Weißbrot (a,g)

10. Melitsanes Tiganites 9,00€
Gebratene Auberginen mit Weißbrot (a,g)

11. Gigantes 7,50€
Weiße Riesenbohnen (a)

12. Auberginen 9,50€
Gebackene Auberginen mit Schafskäse (a,g)

14. Weißkohlsalat 6,00€
Mit Zaziki (a,g)

15. Gemischter Salat 6,90€
Klein

18. Griechischer Bauernsalat 9,50€
(KLEIN) Tomaten, Gurken, Paprika ,Oliven, 
Zwiebeln Peperoni, Schafskäse und Weißbrot 
(a,g)

19. Griechischer Bauernsalat 11,50€
(GROß) Tomaten, Gurken, Paprika ,Oliven, 
Zwiebeln Peperoni, Schafskäse und Weißbrot 
(a,g) 

17. Putensalat 14,00€
13. Gegrillte Peperoni (a) 7,00€

5. Portion Oliven (a) 7,00€
6. Portion Peperoni (a) 5,50€

Salate

Warme Vorspeisen

Kalte Vorspeisen

Besondere Empflehlung

Unser Knoblauchbrot (a)

4.50 €



Suppen

Käse

Beilagen

23. Rinderbouillon 5,00€
Mit Ei - Einlage (c)

29. Feta 8,90€
Schafskäse mit Zwiebeln, Öl und Weißbrot 
(a,g)

33. Reis 4,00€
34. Pommes Frites 4,00€

30. Chtipiti 8,90€
Angemachter Schafskäse ( pikant ) (a,g)

31. Saganaki 9,40€
Gebackener Schafskäse mit Weißbrot (a,g)

32. Gegrillter Schafskäse 9,40€
Mit Tomaten und Weißbrot (a,g)

35. Kartoffeln 4,00€
„Auf griechische Art“

36. Gebackene Kartoffeln 4,00€
Mit Kräuterbutter (g)

25. Zwiebelsuppe 5,50€
27. Tomaten -  Cremesuppe (g) 5,50€



Die Absolut Griechische Spezialität

Lammspezialitäten

37. Gyros nach Art des Hauses 16,50€
Gyros ist ein mächtiger Fleischspieß, der mit ausgefallenen Gewürzen bestreut wird.
Von diesem Spieß erhalten Sie eine herrliche Portion, dazu Reis oder Pommes Frites und 
Salat (g)

38. „Gyros“ Spezial“ 18,90€
Doppelte Fleischportion, Reis, Schafskäse und Salat (g)

39. Gyros „Zaziki“ 17,50€
Mit Salat, Zaziki, Reis oder Pommes Frites (g)

41. Suflaki 15,90€
Zwei Fleischspieße mit Reis und Salat (g)

42. Schweinelenden Spieß 17,50€
Ein Spieß, Pommes Frites und Salat (g)

43. Teufelsspieß ( scharf ) 18,40€
Mit Pommes Frites und Salat (g)

46. Ouzo Teller 19,40€
Gyros, Suflaki, Zuzuki, Zaziki, Reis und Salat, dazu ein roter Ouzo (g)

47. Gemischter Teller 18,00€
Gyros, Kalamaria, Zaziki, Pommes Frites und Salat (g)

48. Lammkoteletts Spezial (Lamm Carree) 29,40€
Mit Reis und Salat (g)

52. Lammkoteletts 19,50€
Fünf Stück mit Reis und Salat (g)

Lammfleisch

Das bedeutet für die Gäste des
„NAXOS“

etwas Besonderes.
Unser Lamm ist immer gut und 

von höchster Qualität.
Die Güte unserer Lammgerichte 

ist Ihre Gaumenfreude.



Unsere Pfannengerichte

Unsere Überbackenen Gerichte

53. Zwei Schweinefiletmedaillons in Chassis Rahmsoße 19,00€
Verfeinert mit Creme – Fraiche, frische Champignons, dazu Weißbrot und Salat (a,g)

59. Gyros überbacken 18,40€
Mit Butterkäse, in Metaxa – Soße, dazu Weißbrot und Salat (a,g)

60. Zwei Schweinefilets überbacken 19,40€
Mit Butterkäse, in Metaxa – Soße, dazu Weißbrot und Salat (a,g)

55. Zwei Lammfiletmedaillons in Chassis Rahmsoße 26,40€
Verfeinert mit Creme – Fraiche, frische Champignons, dazu Weißbrot und Salat (a,g)

56. Zwei Schweinefiletmedaillons in pikanter Metaxa Soße 19,40€
Verfeinert mit Creme – Fraiche, frische Champignons, dazu Weißbrot und Salat (a,g)

63. Zwei Lammfilets überbacken 26,50€
Mit Butterkäse, in Metaxa – Soße, dazu Weißbrot und Salat (a,g)

64. Hähnchenbrustfilet 20,50€
Mit Butterkäse, in Metaxa – Soße, dazu Weißbrot und Salat (a,g)

58. Zwei Lammfiletmedaillons in pikanter Metaxa Soße 26,50€
Verfeinert mit Creme – Fraiche, Metaxa, frische Champignons, dazu Weißbrot und Salat 
(a,g)



Fleischgerichte vom Grill
65. Thessaloniki Teller 16,90€

Schweinesteak, Gyros, Reis und Salat (c,g,j)

66. Zentauren Teller 16,90€
Suflaki, Gyros, Reis und Salat (c,g,j)

67. Prometheus Teller 15,40€
Gegrillte Rinderleber mit Reis, Salat und
 Röstzwiebeln (c,g,j)

68. Paris Teller 19,90€
Suflaki, Lammkotelett, Suzuki, Gyros, Reis 
und Salat (c,g,j)

73. Kostas Teller 19,40€
Schweinefilet, Rindersteak, Schweinesteake, 
Kräuterbutter, Reis und Salat (c,g,j)

76. Bifteki 16,00€
Zwei Hacksteaks mit Schafskäse gefüllt,
Kräuterbutter, Reis und Salat (c,g,j)

69. Naxos Teller 19,90€
Suflaki, ein saftiges Schweinesteak, Gyros, 
Schafskäse, Reis und Salat (c,g,j)

70. Europa Teller 20,50€
Saftiges Schweinesteake, Rindersteak,
Hacksteak, Spiegelei, Kräuterbutter, Reis und 
Salat (c,g,j)

75. AthenTeller 19,40€
Oreganosteak, Lammkoteletts, Gyros, Zaziki,
Reis und Salat (c,g,j)

71. Odysseus 18,40€
Lammkotelett, Suflaki, Gyros, Reis und Salat 
(c,g,j)

80. Sorbas Teller 16,90€
Zwei Stück Leber, Gyros, Reis und Salat 
(c,g,j)

83. Helenas Teller 19,40€
Ein Schweinefilet, ein Suflaki, Gyros, Reis
und Salat (c,g,j)

87. Hähnchenbrustfilet 19,90€
Mit Pommes Frites und Salat (c,g,j)

Für Die Gäste
Nur Das Beste

Wir verwenden für unsere 
Produkte und Gerichte

nur beste Zutaten

78. Aris Teller 16,50€
ein Bifteki, Gyros, Pommes Frites, Reis
und Salat (c,g,j)



Spezialitäten aus den Backofen
88. Lammkeule 21,50€

Mit Auberginen, Schafskäse, Kartoffeln und Salat 
(g)

90. Lammkeule 21,50€
Mit weißen Riesenbohnen, Schafskäse und Salat (g)

93. Lammkeule 21,50€
Mit Langkornnudeln, Schafskäse und Salat (g)

94. Mousaka 21,50€
Frische Auberginen, Rindfleisch, Schafskäse,
 Kartoffeln und Salat (g)

95. Sorbas Platte 53,90€
Vorspeise: Zaziki und ein griechischer Bauernsalat. Bifteki, 
zwei Schweinesteaks, zwei Lammkoteletts, zwei Scheiben 
Leber, Gyros, Pommes Frites und Reis (a,g)

96. Naxos Platte 55,40€
Vorspeise: Zaziki und ein griechischer Bauernsalat.
Zwei Suflaki, zwei Schweinesteaks, zwei Suzuki,
zwei Scheiben Leber, Gyros, Pommes Frites und Reis (a,g)

97. Zeus Platte 55,40€
Vorspeise: Zaziki und ein griechischer Bauernsalat.
Zwei Rindersteaks, zwei Schweinesteaks, zwei Schweinefilets, 
zwei Bifteki, Pommes  und Reis (a,g)

98. Lamm Platte 54,90€
Zwölf Lammkoteletts, Bauernsalat, Reis und Pommes (a,g)

Zu diesen Gerichten empfehlen wir unseren Hauswein „ Naossa“

Bauernplatten ab zwei Personen
ALLE PLATTEN AUF WUNSCH
AUCH FÜR MEHRERE PERSO-

NEN,
WIR BERATEN SIE GERN!



Für Unsere Steakfreunde

Nur Für Kinder

105. Kleines Gyros 10,50€
Mit Pommes (g)

106. Suflaki 10,50€
Ein Fleischspieß mit Pommes (g)

111. Kritharaki 9,00€
Reisnudeln mit Käse überbacken (g)

100. Rumpsteak (200 g) 28,90€
Mit Röstzwiebeln, Pommes Frites und Salat 
(g)

Lasse Sie sich
Verwöhnen

Lassen Sie den Arbeitsalltag
Hinter sich und gönnen Sie 

Sich etwas Besonderes.

Machen Sie es wie die 
Griechen – in

Großer Runde essen.

Wir verwöhnen Sie gern!



Fischgerichte

Vegetarische Gerichte

Nachtisch

112. Kalamaria(Mit Knoblauchsoße) 17,00€
Frisch gebackener Tintenfisch mit Weißbrot und 
Salat (a,g,n)

113. Kalamaria 17,90€
Frisch gebackener Tintenfisch mit Pommes und 
Salat (g,n)

125. Athos Teller 18,90€
Gegrillte Auberginen, gegrillte Zucchini, 
gegrillte Peperoni, Riesenbohnen, Zaziki und 
Weißbrot (a,g)

811. Pinochio Eis 4,50€
Eine große Kugel Erdbeereis mit Waffel

813. Baklawa 5,50€
Nussgebäck mit Haselnuss, Kokusnuss, Pistazien 
und Vanilleeis

802. Eis und heiß 6,50€
Vanilleeis mit heißen Himbeeren

806. Gemischtes-Eis mit Sahne 6,00€

814. Griechischer Sahne-Yoghurt 6,50€
mit Honig

115. Scampi 27,90€
Mit Pommes Frites und Salat (b.g)

116. Posaidon Teller 26,90€
Scampi, Kalamaria, Pommes Frites und Salat 
(b,g,n)

119. Fischplatte( für zwei Personen ) 58,50€
Scampi, Kalamaria, Seezunge, Seezungenfilet,
Kroketten, Bauernsalat und Zaziki (b,g,n,d)

Als besondere Empfehlung

Gefüllte Kalamaris

Gefüllt mit Käse, Tomaten, Paprika.
Dazu Reisnudeln und Salat

22,40 €



Griechische Flaschenweine Der Spitzenklasse

Offene Griechische Rotweine

Offene Griechische Weißweine

Makedonikos 0,75l 26,50€
Leichter, trockener Weißwein, voller Geschmack

Naussa Boutari 0,75l 26,50€
Trockener Rotwein, herb und vollmundig

0,2l

0,2l

0,5l

0,5l

1l

1l

Rhodos 6,00€
Milder, lieblicher Rotwein

10,50€ 19,50€

Retsina 6,00€
Ein geharzter Weißwein

10,50€ 19,50€

Imigliko 6,00€
Halbsüßer Spezial-Rotwein

10,50€ 19,50€

Samos 6,90€
Braungoldener, vollsüßer Wein

11,50€ 21,50€

Mavrodaphne 6,90€
Roter, würziger Rotwein

11,50€ 21,50€

Rotonda 6,00€
Angenehm aromatischer trockener Weißwein

10,50€ 19,50€

Naousa 6,00€
Trockener Rotwein

10,50€ 19,50€

Imigliko 6,00€
Halbsüßer Weißwein

10,50€ 19,50€

Cabernet Sauvignon 6,50€
Griechischer Spitzenrotwein 

11,00€ 20,50€

Rose-Wein 6,00€
Halbtrocken 

10,50€ 19,50€

Merlot (Tsantali) 6,50€
Samtig weich und gehaltvoller trockener Rotwein 

11,00€ 20,50€

Chardonnay 6,50€
Herber, trockener Weißwein 

11,50€ 19,50€



Biere

Spirituosen 2 cl

Aperitifs

Krombacher Pilsener (0,3 l) 3,20€

Ouzo 2,80€

Krombacher Pilsener (0,4 l) 3,60€

Moskovskaya (Russ. Wodka) 2,50€

Krombacher (Hefe-Weißbier) (0,5 l) 4,00€

Metaxa, der klassische Grieche ***** 3,50€

Krombacher (Alkeholfrei-Weizen) (0,5 l) 4,00€

Metaxa,der klassische Grieche ******* 4,50€

Colaweizen (0,5 l) 4,30€

Maltheser Aquavit 3,50€

Alsterwasser (0,3 l) 3,20€

Fernet Branca 3,50€

Alsterwasser (0,4 l) 3,60€

Aperol Spritz 6,50€

Und nach dem Essen
Tsipouro

Nur die erlesensten Trauben
werden für diesen exquisiten

Tresterbrand verwendet.
Die behutsame mehrfache 
Abdestillation in speziellen 
Destillationsanlagen sorgt

 für dieses reine Produkt mit dem 
außergewöhnlichen Aroma

 und dem
 vollendeten Geschmack!



Alkoholfreie Getränke 0,2 l

Granini Fruchtsäfte 0,2 l

Warme Geränke

Selters 2,60€

Apfelsaft 3,50€

Mokka, orginal griechisch Tasse 2,80€

Coca Cola 1,2 2,70€
Coca Cola light 1,2 2,70€
Coca Cola zero 1,2 2,70€

Orangensaft 3,50€

Tee Glas 2,50€

Kinley Bitter Lemon* 3,20€

Fanta 2 2,70€

Johannisbeersaft 3,50€

Espresso Tasse 2,50€

Sprite 2 2,70€

Traubensaft 3,50€

Capuccino Tasse 3,50€

Kinley Ginger Ale* 3,20€

Spezi 1,2 2,70€

Kirschsaft 3,50€

Clausthaler (0,3 l ) 3,00€

* Zutaten: Wasser, Zucker, Limonadengrundstoff, (mit natürlichen Aromastoffen,
Säuremittel, Antioxidationsmittel : Chinin), Kohlensäure

1 Koffeinhaltig, 2 mit Farbstoff



a:Glutenhaltiges Getreide: b:Krebstiere; c:Eier; d:Fische; e:Erdnüsse; f:Soja und deren 
Erzeugnisse; g:Milch; h:Schalenfrüchte; i:Sellerie; j:Senf; k:Sesam und deren Erzeugnisse; 
l:Schwefeldioxid und Sulphite; m:Lupinien; n:Weichtiere



Mittagsmenü von Montag bis Freitag
Ab 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr

Menü 1
Vorspeise: Hausgemachte Fleischsuppe
Hauptgang: Gyros mit Butterkäse überbacken mit Reis und 
Salat

      12,50€

Menü 2
Vorspeise: Hausgemachte Fleischsuppe
Hauptgang: Gyros mit Kalamari mit Reis, Zaziki und Salat

      13,50€

Menü 3
Vorspeise: Hausgemachte Fleischsuppe
Hauptgang: Rinderleber mit Röstzwibel dazu Reis uns Salat

      13,50€



Menü 4
Vorspeise: Hausgemachte Fleischsuppe
Hauptgang: Bifteki und Gyros mit Reis und Salat

      14,00€

Menü 5
Vorspeise: Hausgemachte Fleischsuppe
+DXSWJDQJ��7RPDWHQ�XQG�3DSULND�JHI�OOW�PLW�+DFNÁHLVFK�
XQG�5HLV�GD]X�6DODW�XQG�.DUWRŊHOQ

      11,50€


